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Békebeli magyar konyha, magyar borok, kétetlen
és kényelmes hangulattal, hangulatos kézépkori
utcara néz6 terasszal. Szerettiink volna egy olyan
magyar éttermet létrehozni, mely visszaadja a rég
elfeledett és hianyzo ,,Szindbados” gasztrondémiai
élményt, de mindezt originalisan és Gjszertien, a
tipikus ,,magyaros étterem” kliséket mell6zve mind
a konyhaban, mind a vendéglé kialakitasaban is.
Ahol vendégeink szeretnek egy kicsit tobbet enni,
kicsit hangosabban beszélni és kicsit tobb bort

ﬁ;m 2 WATUBES I B 1 MAGTARHehoth 21 IGAGARIAR AWK b Mm““ VE ") megkéstolni, mint egy étteremben altaldban. ..
Tlby I JHL . Bl " '
e _ Big -

Az étterem kotetlen hangulata, elrendezése és
adottsagai kivalé rendezvényhelyszinné teszik

a helyet - els6sorban étkezésekkel egybe kotott
eseményekre mind a privat, mind az tizleti
szféraban. Ettermiink idedlis céges kardcsonyi
bulikhoz, csapatépité rendezvényekhez,
borkédstolokhoz, kisebb nagyobb tizleti
megbeszélésekhez, konferencidk zarévacsordjahoz,
diplomaciai megbeszélésekhez.




ZSIDAI RENDEZVENYEK

MILYEN
RENDEZVENYEKRE
AJANLJUK?

CEGES VACSORA
A konnyl megkodzelithetéség miatt

KULFOLDI CSOPORTOKNAK
A fantasztikus lokacid miatt

CSALADI RENDEZVENYEK
A gydnyorl terasz
és tagas belsd tér miatt

BARATI ESEMENYEK
PROTOKOLL ESEMENY

UGYFEL PARTI
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BELSO TER TERASZ
Az étterem belsd tere 60 f6 A terasz tovabbi 40 {6
befogadasara alkalmas. elhelyezésére alkalmas.

A helyszin igény esetén zartkorusithetd, exkluziv hasznalat lehetséges.

(Total 60)
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POLGARI MAGYAR KONYHA 21. SZAZADI MODON

ELOETELEK

MAGYAR BISZTROTAL
Betydr sonkdval, mangalica kolbdsszal,
malaccsdszdrral, szarvas kolbdsszal,
korozottel & ropogos hdzi kenyérrel

NYARI ZOLD SALATA
Kortével, érlelt kecskesajttal
& fiige dresszinggel

KACSAMAJPASTETOM
Gytimolcs chutney-val
& hdzi bridssal

MARHATATAR
Kapribogyoval, salotta hagymdval,
mustdrral, savanyiisdggal & tojdssdrgdjdval

2 FOGAS
14900 FT

MAGYAR VENDEGLO
HUNGARIAN KITCHEN

MENU AJANLAT CSOPORTJAINK RESZERE

LEVESEK

TANYASI TYUKHUSLEVES
Hazi tésztdval & zoldségekkel

ERDEI GOMBA VELOUTE
Savanyitott gombdkkal & tejfellel

GULYASLEVES
Csipetkével

TAVASZI ZOLDBORSO KREMLEVES
Kecskesajttal & zsenge zoldborsoval

FOETELEK

CSIRKEPAPRIKAS
Vajas galuskdval & tejfellel

FOGASFILE
Tiiros csuszaval & fiistolt szalonndval

BORJUPORKOLT
Krémes tarhonya rizottéval

SPENOT RIZOTTO
Grillezett kecskesajttal & fenyémaggal

CSIRKE SUPREME
Burgonyapiirével
& szezondlis zoldségekkel

SERTESSZUZ
Gratin burgonydval, kdpia paprika
mdrtdssal & gombdkkal

SULT HARCSAFILE
Szezonalis lecséval & burgonydval

3 FOGAS
18900 FT

ZSIDAI RENDEZVENYEK

DESSZERTEK

21-ES SOMLOI
Vaniliakrémmel, dids piskotdval &
csokolddészésszal

ESZTERHAZY TORTA
Gyiimolcskompéttal & tejszinhabbal

HIDEG TUROGOMBOC
Epres bazsalikomos gytimolcsraguvall

RIGO JANCSI
Rétegelt csokolddé mousse-szal,
piskotdval és mdlna sorbet-val

Legalabb 3 fogdsos mentisor vdlasztdsa
esetén egy palack sziirt vizet és egy kavét
dijmentesen biztositunk a vendégeink részére.

4 FOGAS

21900 FT
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VENDEGVARO ITAL

KREINBACHER BRUT CLASSIC
Méthode Traditionelle

AQUINCUM SZURT VIZ

NARANCSLE

3250 FT

A Vendégviré ital dra
személyenként értendd.

BORAJANLATUNK
KET POHAR FEHER, ROSE VAGY VOROSBOR
A SOMMELIER AJANLASAVAL

3850 FT

Szivesen elkiildjiik a sommelier-nk bor ajdnlatdt
a vélasztott menii szerint, az aktudlis borlapunk alapjdn.

MAGYAR VENDEGLO
HUNGARIAN KITCHEN

OPEN BAR AJANLATAINK
2024

OPEN BAR AJANLATUNK L.

AQUINCUM SZURT VIZ
HAZI SZORPOK ES LIMONADEK
COCA-COLA TERMEKEK
CAPPY GYUMOLCSLEVEK

BUDAPEST MOKKA SPECIALTY
KEZMUVES KAVE

DILMAH TEA VALOGATAS

5750 FT

Az Open Bar I. dra 2 érdra
személyenként értendo.

ZSIDAI RENDEZVENYEK

OPEN BAR AJANLATUNK II

AQUINCUM SZURT VIZ
HAZI SZORPOK ES LIMONADEK
COCA-COLA TERMEKEK
CAPPY GYUMOLCSLEVEK

BUDAPEST MOKKA SPECIALTY
KEZMUVES KAVE

DILMAH TEA VALOGATAS
CSAPOLT SOR

FEHER, ROSE ES VOROSBOR
A SOMMELIER AJANLASAVAL

10750 FT

Az Open Bar 1. dra 2 6rdra
személyenként értendo.




A LEGENDA BUDARA ERKEZETT

ALTALANOS SZERZODESI
FELTETELEK

Az ajanlatban szerepld drak forintban értend6k és tartalmazzak az afa-t. A szamla
végosszegéhez 20%-os szervizdijat szamitunk fel.

A rendezvényt az irdsos megrendel6 kézhezvételét kovetSen és a rendezvény
tervezett koltségvetésének 50%-anak, foglald jogcimen valo befizetése utan tekintjik
megrendeltnek.

Lemondas esetén a foglalét nem all médunkban visszatériteni.

A rendezvény koltségvetésének 50%-a rendezvény el6tt 14 nappal megfizetendo, a
fentmarado 6sszeg a helyszinen, vagy 8 napos banki atutalassal fizetendd. Késedelmes
fizetés esetén a mindenkori jegybanki alapkamat duplajat szamitjuk fel.

Az Euro/Forint arfolyam véltozasa az arak valtozasat eredményezheti.
Az arvaltoztatas jogat az eurds arakra vonatkozoan fenntartjuk.

A vendégek altal a helyszinen rendelt - az el6zetes megrendel6ben nem szerepl6 —
plusz termékeket és szolgaltatasokat a megrendeld koteles a végszamlaval egyiitt
kiegyenliteni, amennyiben errdl kiilon megallapodds nem sziiletik.

Lemondas esetén a szolgaltatasi érték alabbiak szerinti szazaléka keriil kiszamlazasra:
a rendezvényt megel6z6 29-14 nappal a lemondott szolgaltatas(ok) értékének 50%-a

a rendezvényt megel6z6 14 - 0 nappal a lemondott szolgaltatas(ok) értékének 100 %-a
arendezvényt megel6z6 28. napnal hamarabbi lemondas esetén a foglaloként befizetett
50% egy masik napon, masik alkalommal felhasznalhato.

Végso 1étszam leadasi hatarideje a rendezvény el6tt legalabb 7 nappal.

A ment és italsor véltoztatdsanak jogat fenntartjuk. Minéségben az eredeti meniivel
megegyez0 alternativat kindlunk sziikség esetén.

A rendezvényen kozremikodd, a megrendeld dltal behozott miivészek, rendezvény-
szervezOk és alvallalkozok szamara étkezés és italokat kizarélag kiilon megallapodas
alapjan, térités ellenében biztositunk.

ZSIDAI RENDEZVENYEK

A szolgaltaté nem vallal felel§sséget a megrendel6, vagy vendégéi karaiért, amennyiben
azok a szolgdltato felel6sségén kiviil esnek. Ilyen vis major esetek pl: sztrajkok,
tiintetések, utazasi vagy szallitmanyozasi nehézségek, elektromos révidzarlat, egyebek.

A rendezvény teriiletére idegen aruk, eszk6zok, ételek, valamint italok csak el6zetes

egyeztetés alapjan, szallitolevéllel vagy egyedi jegyzékonyv ellenében hozhatok be.
A behozott targyakért, valamint az veliikk okozott karokért feleldsséget nem vallalunk.
Amennyiben a fenti ajanlatunkat irasban megrendeli, azzal a fenti szerz6déses

kondicidkat tudomésul veszi.

Lehetséges fizetési modok: készpénz, atutalas, bankkartya.

Az ajanlatot elfogadom és megrendelem:

Név

Datum

Alairds

Opera Gasztronomia Kft.
1014 Budapest, Nandor utca 9., +36 1 225 00 22, hello@zsidai.com




KAPCSOLAT

Rendezvényszervezéshez 1épjen kapcsolatba kollégainkkal
E-mail: hello@zsidai.com

Kollégaink készen allnak, hogy a Zsidai Csoport magas
szinvonalara jellemz0 figyelemmel gondoskodjanak
az esemény minden részletérol.

Keressen minket akar kisebb vagy nagyobb rendezvényekkel
kapcsolatban. Iddpont-egyeztetéssel személyes helyszinbejarasra
is varjuk szeretettel!

Kapcala Péter

Sales & Event Executive
+36 30 427 5893
peter.kapcala@zsidai.com




